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ふんわり和三盆プーアール

　ドリンク ノンアルコール　

材 料

〈グラス : 335ml〉
・プーアール茶 120ml ・わつなぎ 和三盆 15g

・氷 適量

【プーアール茶（出来上がり240ml）】
・プーアール茶葉 6g ・熱湯 300ml

作 り 方

(1) カクテルシェーカーにプーアール茶、わつなぎ 和三盆、氷を入れて、シェイクする。
(2) グラスに氷を入れ、(1)を注ぐ。

【プーアール茶】
(1) 湯通ししたポットに茶葉、熱湯を入れ、3分間抽出する。
(2) 茶漉でこし、冷ましておく。



ふんわり和三盆プーアール
 

このレシピに使用した商品

　シロップ　

わつなぎ 和三盆

徳島で伝統的に生産されている「阿波 和三盆糖」。その希少で高価な糖原料を100％使用し、上品でやさしい甘さ
のシロップに仕上げています。


